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OFICIO COMISORIO No. 7303-3297-25

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos ~ Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

Ubicacion

Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios
al momento de realizar la diligencia)
ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE|CR 5 No 10B-20 CHOCONTA-CUNDINAMARCA
CHOCONTA - APROLECHO

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 20 AL 24
DE OCTUBRE DE 2025, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
AMANDA ALEYDA FAJARDO PROFESIONAL UNIVERSITARIO {GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
HERNANDEZ CENTRO ORIENTE 2
JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccidn, vigilancia y control, segin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico (601) 2425213 ext. 7751 o mediante el
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7751 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en %Il siguiente QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invirma, toda persona se puede comunicar a la linea (+57) (601) 7425000 Ext 2005 o denunciar en
la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion (+57) (601) 2425000 ext 1500. *Los
teléfonos se encuentran ubicados en fa ciudad de Bogota.

Dado en la ciudag’de Bogot, el dia 20 DE OCTUBRE DE 2025 Ereifids

Firma 44 E‘L ”

Nombre cxtpp A 'M’Lf |
CLARIBEL ACOSTA VESGA Cédula # A9 SU© b,
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Cargo
Direccion de operaciones Sanitarias Fecha o zf

[To]~
[




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

.‘_
]

¥ ©Cddigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento NOC&JFAI CUNDINAMARCA Fecha 2025-10-23; 2025-10-24
DATOS GENERALES

Razdn social ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LEGHE DE CHOCONTA - APROLECHO
Direccién CR 5 No 10B-20
Representants Legal RICARDO ALVAREZ GARCIA
Cédigo inscripcion planta 9001809636-2 NIT 900190963-8

Correo electrénico
Teléfonos 3214402200 de notificacion aprolecho@hgtmail.com

Jjudicial;alterno
Grupo de trabaje territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-3297-25

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Gestion del riesgo con el fin de verificar ol cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente
en especial la Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 1804

de 1989, Resolucién 2310 de 1988, y demas reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No, de empleados

8 Mayguilas NO

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir,
leches cultivadas con bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilia, grasa de leche anhidra "ghee"

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

Linea Cantidad producida Unidad de medida
YOGURT VARIEDADES 10 YANO
CREMA DE TECHE CRUDA 10 YANO
QUESOS FRESCOS CAMPESINO, DOBLE CREMA, 18 YANO
ZARELLA
LINEAS DE SUBCATEGORIA S
DE ALIMENTO
Nomhre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PROPESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA AN DL P PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellidof(s) Cargo Documento No
KEnaota: %E"?‘TIENDENLA RICARDO ALVAREZ GARCIA REPRESENTANTE LEGAL cc 19.325.065
LUIS ALEJANDRO MOJICA CACERES ASESOR CC 74.189.191




NEHEDCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE AUMENTOS

S

Ceigligne IWC-INS-FM114 Versién: 07 ,Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento CHOCONTA CUBDINAMARCA Fecha 2025-1 0-23; 2025-10-24
DATOS GENERALES
Razén social ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA - APROLECHO
Direcclén CR § No 108-20
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Na de sub i 3
Subcategoriz 1.1.2 & 87,25 Subcategoria - Medida sanitaria de por condi 1 © publi NO
Subcategoria 1.3.1 % 8725 Subcategoria - Medida sanitaria de rich licada por rotulado o a prod NO
Subcategoria 1.5,1 5 86,13 Subcategoria - ¢8e tomé muestra para anslisls de laboratorio? NO
Subcategoria - Subcategoria - Promedio total del porcentaje de cum, plimiento 86,88
Subcategoria - |Subcategoria - Concep itario dof establecimi FAVORABLE
Convenclones {a) Aceptable (ar) Aceptable con requerimientos (i) Inaceptable (ive) ;T\:g:;gdn. vigilancia

Subcategoria 1,1.2 1.1-1.2-1A-1.5-1.6-2.2-5.1-8.1;Subcalegoria 1.3.1 1.1-1.2-1.4-1.5-1.6’2.2-5.1-6.1;Subca!egoria 1.5.1 1.1-1.2—1.4-1.5-1.6-2.2-5.1—6.1-6.2;

Exigenclas

De conformidad con lo blecido en la legislacl i vigente, laley9de 1979 y su raglamentacion, en partioular la Resolucion 2674 de 2013, Resolucién 1804 De
1989, Resolucién 2310 De 1986, y demas reglamentacion sanitaria aplicable

Exigencies adlclonales
{relaclonadas 2t producto o {NO APLICA
[proceso

Exigencias adicionales
frelacionadas al objetive de |NO APLICA
12 visita

Oficio comisorio 7303-3207-25, Acta en Excel. Visila realizads en atencién a VC Censo
Observaclones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita dejvc

‘Observaciones o (A
[manifestaciones del
responsable de fa planta o é‘ \) 7\ E z
de atender la visita ij F 9 n l (l A 4 &
: \ PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VIAITA
Firma: M
4

Nombre: JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS
Cargo: PROFESIGNAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
Firma:
Nombre: “HERNANDEZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA ) ‘

~
e TR G P UEAT e e %% 4
Nombre: RICARDO ALVAR| RCIA Nombre: LUIS ALEJANDRO CA §ACERES
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo: ASESOR {
Documento: CC 19.325.065 Documento: CC 74.189.191
OTROS PARTIGIPANTES O TESTIGOS
Firma: ?Z/%f///////%//&////’//’jf%//ﬂy////l//%fff// Firma: WWW%W%
Documento: é/g//////////%%é/{///////%///%/////% Documento: é///////l////////%%%/////é//////////////{/ﬁ///




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

ol Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision; 2024-06-04

Ciudad - Depariamento CHOCONTA/ CUNDINAMARCA Fecha 2025-10-23; 2025-10-24
BDATOS GENERALES
Razén social ASQCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA - APROLECHO
Rireccion CR 5 No 10B-20
[8ubcategorias 1.1.2
Linea(s) YOGURT VARIEDADES
CRITERIOS EVALUADGS
No. :b'xg‘:'suEl Nnoclo»?es S1ueSDETAY Evaluacién | calfficacion , Critica Obsgarvaciones
777777 as arons o almacenamiento de materia prima
Vi ¥
Ef astablecimiento presaenta una adecuada %f/{////[///; almacenamiento de envase cuentan con puerta que af
i1 localizacion y disefio. Res. 2674 Art, 6 num, ar 10 ?/%,,7///, abrirlas exponen las areas internas con el ambiente exterior,
1.4, 1.2,1.3, 21, 2,3 y2.6 ?’/////f/ 7// Se ubican elementos en desuso y equipo en rea de calderas,
Et diserio de fas instalaciones de elaboracién W Todas las areas presentan compartiendo amiente d_ad9 augs
I fent 7 . / __Jlsspuertas noestan instaladas por temas de mantenimientos
:;nacenanjlba'rﬁo B adecua;:: y cluer1ua cyon la 5//%//7/ recientes. Adicionalmente, no todas las éreas esta
12 amplitud suficiente para realizar fas ar 10 %////////,//{//f identificadas.
Operacionss y permitir I circulacion de los f///’/ ////////f
operarios. Res. 2674 de 2013 A, 6 num. 2.3 %/// //%
.
Eldiseno de 1 talaci de las 3 de V7 T T T
13 proc::o peremiat;n:n az(:glr:::o :;!ujosder ?::teria a 10 %%{%//4/ W%M% ,:/’;/ 7 / Z
- prima, producto y personal , Res. 2674 de %//7///5 . ’WW%{//%%/ % // ’,/ ?,Z %
1 U i Uiz 7
R —— 7 i 74
 Endiferentes dreas se cbaes redondeos pared-piso
Pisos, paredes y techos tienen un disefio %//4/4/4//2 d los o eliminados por imi recientes del
a adecuado y poseen un busn estado de 5 ?/’7////’ piso. El piso del cuarto frio de producto en proceso se
14 {mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num, 1.1, ar %% observa con agua-suera Y se abserva baldosa rota,
12,2,3, 4,56y7 /// Z
. it sanitaria def bafio de hombres no cuenta con fapa,
/////é///////; El sifon del bario de damas no presenta rejilla antiplagas. 1
El disefio, capacidad y dotacion de las ///,// 7// locker metalico presenta fuerte presencia de oxidacidn y el
15 unidades sanitarlas es adecuado, Res. 2674 ar 5 7/// / / % locker plastico esta averiado,
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 b /W
-
;f/ )'/’ /{ //5 El filtro de lavado de manos de ingreso presenta desague da
Posee fillro(s) sanitario(s) y estacion(es) de %% ag:z f:;‘dgal :I pé;;ig;MO- Elfiltro def pasteurizador no cuenta
15 limpieza y desinfeccisn, Res. 2674 de 2013 ar 5 %/////; con dortacion completa.
Art. 6 num. 6.3 y6.5. Art. 20, num 6 %’%
7
1z -Res. T -
13,14 - .
e
El disefio del area de residuos sélidas y su % #%/////%?////%/;%%{/{;/? - 7
ubicacion o genera riesgos de ) ///,/,/,/[/////’///; %” %/;////%/% _ //////77//?0’//%2//, ‘ ,,
18 contaminacion a la materia prima, sreas de a 10 % /4}///&,% / /,% . . % /{///%,4/////?/// .
pmce:o1 o 5pl;odl;$tn3 3Res. 26574 ge 2013 Art. 6 /?//Z/,// /’///%Z%//////////g%//f/;ﬁ/ 7 é/é%%f//%%%////j ?
num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5 y v %/" /—// ,%’/,/ _ /,Aﬂ .

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién | Calificacian

Cuenta con los equipos suficientes y

7

:%}%7}{/: 70 > l

2674 de 2013 Art, 25

23 adecuados para los procesos que se realiza, a 30 / 7 7% /// 7 // ////7
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3 %//////4%2//4/% _ // . ////% ////%
Fo disedt itario v funch ieri 7 7/ 7No pre§enla soporles de (_:ump]imienlo de los materiales de

Ly [ e ot %/ e e e o

=5 16,7.8.9,10,11; At 10 num. 4, Art 18 num, 8 : . //
10. Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 2 .

o = 7 ,,,,////%///////7,/ .

Programa de mantenimiento de equipos y 7 /

23 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art 22 num, 2, o 25 ////5//’///4’//:////%
Art. 10 num. 5 _ //f/;///p/////////z/;

24 Calibracion de equipos de medicién . Res,

N ]3.
o AMBIENTAL ES

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15%

del valor total de la evaluacion)

-

a 0 , - -

RN

7
/
Z
Z

_

Y

’ Evaluacion , Calificacion , Critico , Obsetvaciones




Programa y registros de comirol de calidad de

2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 nurn. 2

31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num a 25
3, Art. 26 num 4
Programa doc  fnmp para

313 el manejo integral de resisuns wiliios. Res. a 25

Programa de contro} integral de plagas, Res
33 2674 de 2013 Art. 6. num 21,53, At 7 num a
6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 rum 7

25

Programa de limpieza y desinfeccién de
dreas, equipos y utensilics. Res. 2674 de
2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28
num 7

25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

Mo |MANIPULADOR DE AL iMENTOS Evaluacion

Callficaclsn

Critico Observaciones

Programa documentado e implementado de

num, 12

4.1 educacion sanitaria dirigido a los a 34
trabajadores. Res. 2674 Art.12,13y14
4.2 Précticas higiénicas y Dotacion de los 13
= trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. a
Estado de salud del personal manpulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 (At 14 a 33

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

10,00

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacion Calificacion

Observaciones

Control de materia prima e insumnos. Res.
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Art, 22
hum. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1.2
3,5,6,7,8,9y10

ar

10

N

Flujos ordenados, lineales y sin operationes
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art, 18 Num, 5: a
Art, 20 num. 1y 4

20

A

Control de variables de praceso
{temperaluras, presién, tiempo, entre otros)
53 adecuados durante la produccion de acuerdo a
al tipo de producto. Res, 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Art. 18 num. 1 y2

20

7
Z /’%// adecuada contra Ja humedad. No se realiza la totalidad de las
7
7 //%47//? Soportes de cumplimiento a las Resoluciones 2906 de 2007
% / (plaguicidas) Y 4506 de 2013 (contaminantes) para las
':/,//.,’/,;% ateris n‘s que aplique,
. .
7/7/./527{/‘;,7 . 4;/ ‘/4{/////1/
v 7
%%ZW?f _ ///// _
7 L . 7 _
_ /%/é///// , /%
. o ~ / 7
4//% //’

Conservacion adecuada de producto en

7 /'//7/// algunas materias primas secas no cuentan con proteccién
{pruebas de plataforma (Decreto 616 de 2006). No presenta
_
/:/ e il
7 2777 7
- ‘
,4 .
’/% %/ﬁ// /
_
.

_

.

. ’éx

2015

24 loroceso. Res 2674 de 2013, Ant 15, 4 10
Control de envasado y embalaje.
55 Resoluciones 683 de 201 2, 2674 de 2013 Art 10
= 17,19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 4
2012; 834, 835 de 2013,
Sistema de aseguramiento Yy coniro] de
5.6 calidad. Res. 2674 Art, 23 y Res, 1619 de a 20

G j/z., % /l//é{é
-
-

7o
7%

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Califfcacion

Critico Observaciones

NN

Programa de muestreo, cuarentena y

At 22num 1,2y 3

6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 ar 12,5

No presenta soportes de representatividad del numero de
muestras y su frecuencia de acuerdo con la produccién.

Vida ttil del producto. Res. 2674 de 201 3 Art.

7
e

Y
(g\ §

82 13, Art19, num 3. Res. 5108 de 2008 Art.3 C =
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 15
22 2674 de 2033 Art, 28 num, 1,2,3,4 y 5 g
Rotulado del praducto termmado y rofufado Se realiza evaluacion de rotulado a fa linea de queso.
6.4 nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005 NA 15
= Res. 810/2021, Res. 249212022, Res. k
254/2023
65 Trazabilidad, recall y mansjo de devoluciones. 15
B2 Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 g
6.6 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 15
22 o013 A, 26 4
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13,13
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 87,25




£l blegimi

p INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
g %‘y\; >§ g&gﬁé f”"‘“& " INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
! i Q’ e 8 Wi X“‘ﬁ Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento CHOGONTA / CUNDINAMARCA Fecha I 20265-10-23; 2025-10-24
DATOS GENERALES
Razén soclal ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA - APROLECHO
Direccion CR 5 No 10B-20
Bubcatefjorias 1.3.1
{Linea(s) CREMA DE LECHE CRUDA
CRITERIOS EVALUADOS
No. :&STALACIDN‘E‘S H Evaluaci6 L] Observaciones

ta una

Las #reas de almacenamiento de materia prima y almacenamiento de
Aenvase cuentan con puerta que al abrirlas exponen las 4reas inlernas con
el ambiente exterior. Se ubican elemantos en desuso y equipo en drea de
calderas.

Todas las areas presentan compartiendo ambiente dado que las puertas
| no estan instaladas por temas de mantenimientos recientes.
7] Adicionalmente, no todas las 4reas esta identificadas.

- _ % _ ’///J 7 A

En diferentes areas se observa redondeos pared-piso desgastados o

N

s;s

.
%/// % // MWZ’//’/

é/// 7 por del piso. El piso del cuarto frio
7 Z /%f‘ de producto en proceso se observa cart agua-suero y se observa baldosa
;//g//%/////‘ ///;/ rota.

74 La bateria sanitaria de} bario de hombres ho cuenta con tapa. El sifon def
A baiio de damas no p rejilfa antij El locker t
fuerte presencla de oxidacion y el locker plastico esta averiado.

13,14

1.1 [localizacion y dlseﬁ’;. Res. 2674 Arl. 6 fum, ar 10 7 // _ /
14, 12,13, 21, 2, .4
g.ld |fano ds kis Instalac_mnerf de e!aborz;mén %/%///////%
12 lalmacenamiento es adecuado y cuenta con la % / //
& amplitud suficiente para realizar las = 10 ’%7% /// /////%
‘gperac'ionas y permitir la circulacion de los é/ %y//%
e e .
I [ETdiseno de I3 melalationes de las areas 46 V7% o
13 proceso permite un adecuado fiujo de materia " 10 %//}//’/%/2/4///%//
- ima, produck | . Res. 2674 d 7
;;nma pre e: o y personal . Res. e %%%/ %
isos, paredes y techos tienen un diserio % 7 ,/¢ .
adecuad b do d 7 / i
W s -
12,2,3, 4.5,6y7 7 Z
| b 1 7
- El fixseﬁo wgaqdad ydgmcxé“ ?z::_ 2674 ar 5 %/{;/Z/l//é//////{é
de 2013 Ar, 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y 6.4 %/;%/;// ///{///2%///,
A7
Posee filiro(s) sanitario(s) y estecion(es) de
1.6 {impieza y desinfeccion, Res. 2674 de 2013 ar s
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Arl. 20, num 6 ;/?///{//// /}/////
Ei sistema de drenajes no genera riesgos de ’// /
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 10

74
Ei disefio del area de residuos salidos y su %
{ubicacion no genera riesgos de % //’
1.8 fcontaminacion a la materia prima, areas de a 10 %
{proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 /f/
num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6 ,/;z/

Vi
.
///’

i %

o

je de cumplimlento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

v /;,/’l" ’7' Hiltro de lavado de manos de ingreso presenta desague de agua

Es:i‘::}l, q d.ElﬁIlro?iel . it : d ':odcuel?laognd(gmacién

7 Z 2742

. o6G.-.-.GG - -ZZ9
7 .

7
, . / . -

/,// .4‘

. /////,

7%
7

/5%

No. |2 EQUIPOS REQUERIDOS Evaluscio =

adecuado. Res.

Cuenta con los equipos suficientes y
2.1 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Arl. 8, Art. 10num. 3

Fioseen Un diseno Saniizro y funclonamiento

N

4//%/////'//

2674, Art. 9num. 1,2, 3,4, 5,

-
;%% de los equi

v

/,,/ 7 2 7 ’7/%//5

22 16,7,8,9,10, ; Art. 10 num. 4, At 18 num. ot a5 .

Programa dilir:azrs(:;:i.n::n;: :eu rg:qx:‘l;:os y ;/////%////%%%////////f 7
23 |utensllios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 2 W///%Q% ///// /:

Art. 10 num. 5 %%%%W :, S

i s 7 7 2 5 2
24 g:;l:)?:igg;;e &ngos de medicion . Res. 3 20 %%%///Z %/////{/ : 7 //
WZ//////M/If////% Z/N 7% //
Poi je de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion)
oy iMBlENTALES ¢ o trlco
j 7

o A _

3, Art. 26 num 4 7

Programa documentado e implementado para
32 el manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

_

3.4
num 7

772777
Programa de control inlegral de plagas. Res %//’%/ //;7 7
33 2674 de 2013 Acl. 6. num 2.1, 6.3, At 7 num a 25 /// 7

6,3; Arl. 26 num S; Art 28 num 7
Programa de fmpieza y aesineccion ae
Areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28

70
7

7 //,//'/§/
7

,/,//4

a 25 .
245 A

Z Aéé;%/‘n

Porcentaje de cumplimiento {(equivalents al 20% del valor total de la evaluacion)

No. IMANIPULADORDEAUMENTOS Evaluach cal

% //é‘///// ,7/’//

,,///,

-

N
A//:/{,////‘/yl ///// ,1/%///%///%

%

72007720774 7%
-

26,00

P
41 leducacion sanitaria dirigido a los a 34
trabajadores. Res, 2674 Art.12, 13y 14

o e impl dode

.

num, 12

i
vV
up  |Précticas higiénicasy Dotacién da los . s %%//
3 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art, 13y 14, v ////’/ Z
Estado de salud del personal manpulador de v 7
43 alimentos. Res, 2674 de 2013 Act. 11 ; Art, 14 a 33

. //////” /// |

Observacionas

;////?/

)
7
%

77,
7

40 l;;///’/ L
. //’/é/ ,
. .




Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% dellvzllor foisd de fa evaluacion)

10,00

Observaciones

% ?{/ I 7

7
.

Z
%%
7

_ //
77

.
. o ’/{é’/;‘y'

7 ///

77

s

algunas malerias primas secas no Cuentan con proteceion adecuada
conira fa humedad. No se realiza la tolalidad de las prusbas de plataforma
{Decreto 616 de 2006), No presenta soportes de cumplimiento a las

A Resoluciones 2906 de 2007 (plaguicidas) y 4506 de 2013 (contaminantes)

ara las malerias primas que aplique,

7
7

7
Z

_

///4?/ 7

2 7
7 %
747 %

Z

_

.
.
i

.

7

]

.
.
7

%,{/,%//’///

]

o s - Eval " l ritico
r
Conlrol de maleria prima e insumas. Fies:,. {//‘/{/7/%///;/(/(/////
51 [6T4AM16num. 12,345,678, A2z - /7 /////
k num. 1; ArL. 28 num. 1,3.4,5 Ast. 28 mum, 7, 2, o ' 77/// .
3,5,6,7,8,9y10 / o
7
Flujos ord lineales y sin W/
52 |cruzadas. Res. 2674 de 2013 At 18 Hiurm, 5 a 20 . Z ///
Art. 20 num. 1y 4 %%;
niroi de variables de provceso A
a5 (temperaturas, presion, fiempo, enitre atros) ” - W /jg/'//
g adecuados durante la produccion de anuentio /// /M/
Li i} 7
. . 5 .
m Conservacién adecusda de produtta an 1 o /////
: proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, 4 V 7
e — -
ontrol 46 envasado y embalaye. 7 7
55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Ant 10 % /' /W
: 17,19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2 //;///{//////
: 42 2013, Z//{%’////g/
Sislema da aseguramiento y control de /%//,///// ’/,{/
56 |calidad. Res. 2674 Arl. 23 y Res. 1618 de a 20 ,/.////////////
2015 Vi
Porcentaje de cumplimiento {equivalente at 20% del valor total de la evaluacion)
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTOQ Eval it Critico
Programa de muestreo, cuarentsna y
6.1 iberacion de producto. Res. 2674 de 2013 ar 125
Art. 22 num 1,2y 3
82 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 15
: 3, At.19, num 3, Res. 5109 de 2005 At 3 2
Al 0 de producto .
83 12674 G 2013 Art, 28 num, 1,294 v5 = 15
6.4 Rolulado del producto terminado. Res. 5109 NA 15
de 2005 y cuando aplique Ratufada nutricional, ?
Trazabilidad, recall y manejo do
6.5 di i . Res. 2674 de 2013 Ast. 28 num. a 15
6
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 15
L 2013 Art. 29 -

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacidn)

Observaciones

No p ta soportss de rep ivi
frecuencia de acuerdo con la produccién.

Se realiza evaluacién de rotulado a la linea de queso.

del numero de ysu

13,13

Parcentaje de cumplimiento Subcategoria 2

87,25 l




e : INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

g %ym% .y ; m A,-»:é f INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

. 5 g ; * 0 é T 4 & : Cédigo: IWCANS-FM114 Versién: 07 Fecha de emision: 2024-06-04
Cludad - Departamento CHIDOONTA / CUNDINAMARCA Fecha 2026-10-23; 2026-10-24

DATOS GENERALES :
Razén social ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA ~ APROLECHO
Direceion CR 5 No 108-20
Subcategorias 1.6.4
Linea(s) QUESOS FRESCOS CAMPESINO, DOBLE CREMA, MOZARELLA
CRITERIOS EVALUADOS

Observaciones

No.  |iNsTALACIONES Eval

,/’ Las 4reas de almacenamiento de materia prima y almacenamiento

de envase cuentan con puerta que al abrirlas exponen las areas

Z /7 intemas con el ambiente exterior. Se ubican elementos en desuso

/%////// Y quipo en drea de calderas.

-

.
//
_

%
7
7

El establecimiento presenta una adecuada
1.1 localizacion y disefo. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10
11, 12,13, 2.1, 2,3 v26

El disefio de las instalaciones de edaboracion 7
de alimentos, procesamiento, empaque y

.
W Todas las areas presentan compartiendo ambients dadg que fas
A

7] puertas no esten instaladas por temas de mantenimientos

7 7
: \amiento es ad y cuenta con la i %ﬁ///ﬁ'%/ ?/';2 recientes. Adicionalmente, no todas las areas esta identificadas,
2 amplitud suficients para realizar las L % /////4’/%
operaciones y permitir la circulacién de los 7//;7//,/}/’/?’//////;
operarios. Res, 2674 de 2013 Ar. 6 num. 2.3 .
El disefio de la instalaciones de lzs areas de /’/’ %%//}?/ 7 Zf/"’///%///f//{%/ﬂ//ﬁ%%w//ﬁﬂ/ ""
13 proceso permite un adecuado fujo ge materia " 10 /://%{ %M%%%X/%% 7
’ prima, producto y personal . Res. 2674 de 7 7 /% _ ///// 7 }/"://, /
. : ) 27 /|En diferentes dreas se observa redondeos pared-piso
Pisos, paredes y techos tienen un disefio y /  desgastado o elimi por tos recientes def piso.
14 ::;zi:?n:iz ;zs&::er; ugsl’;:e:m eimniomdi ” ar 5 %///////ﬁé/% Ei piso del cuarto frio deJ;roducto en procesc se observa con
‘ Z ) v 4% 1agua-suero y se observa baldosa rota.
12,2,3, 4,5,6y7 %/////////
.

;‘
2 7 |Labateria sanitaria del bafio de hombres no cuenta con tapa, El
El disefio, capacidad y dotacidn de las /// 7 //% sifon det bafio de damas no presenta rejilla antiplagas. Ef locker

15 unidades sanitarias es adecuado. Res, 2674 ar 5 y / nta fuerte pr ia de oxidacién y etiocker plastico
de 2013 Arl. 6 num. 6.1, 6.2,6.3.y6.4 ///,/
v

2 p
esla averiado.

.

N

Pases filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 fimpieza y desinfeccion, Res, 2674 de 2013 ar 5
Art, 8 num. 6.3 y 6.5, Art, 20, num 8

El sistema de drenajes no genera rigsgos de
1.7 contaminacién. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 1o
13,14

_
| Ficemaid dei tad d
5//%% resicun o peio £ v el postnmners e
;5////4;, /////7/’ Produccion de doble crema no cuentan con dortacion completa.
7 G s

.
o 777 7
7 7 7 2
= - s _ 7////1%///%, 55 _
1.8 ala materia prima, droas de proceso o a 10 . ’7/ /5/ Z
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,

5.4yAn. 33 num. 5y 6

%
/ é //
;ﬁ/" _
;////// _
//

7 /%/// . 7

4

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la avaluacion)

Na, 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién Calificacion

Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3

Poséen un diseno sanitaro Yy Gncwnamlenlo

plimiento de los

_
Z //////%//’ equipos en contacto directo con ef alimento. Mangueras de
’%/%: %%/é transporte de suero de ubican directo en el suelo,

&2 ar 12,5

7
_
m, 10, 683 de 2012; Art. 13 gum, 1.1 7
Programa de mantenimiento de equipos y %//%?{%W%//////////%y /% /;/l////'//:/{////////}/,////j/////:
23 |utensifos. Res. 2674 de 2013 A, 22 num. 2, a 25 %/%ZZ@%%/%% %//Qf/ﬁ/:///é// %

/ 7 %2 % 7 '/// _

Art. 10 num, § %/?/%//7 ?%,/// ///j%/f// _ /Z//?/?//f/}/ %/44/; ,//,////’/2
7 7 %

...

,’/

-

Calibracién de equipos de medicion . Res.

24 a 20
: 2674 de 2013 At. 25 . . .
i ///%ofé/ 7 ///,/,///f/ﬁ’////% .
Porcentaje de cumplimiento (equivalente af 15% del valor total de la evaluacion) 13,13

5 4 7
No, AMBIENTALES Evaluacion g,_.,n“ -
Programa y registros de control de calidad de _ %/////%//;
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num a , %%///;///////1/7
3, Art, 26 num 4 . ///4%%//(7//:/’//
Programa dc do e impl 0 para 7 //
3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a

2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
3.3 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num a 25 7
8.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Programa de Tmpleza y desinfecoidnds
areas, equipos y utensilios, Res. 2674 de
2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 pum, 1: Art. 28

7 W ’" /%;/ Z;’// //,} V 7 ':’z
//’////////%/7// .
/ /}4///1 7 ///}:’/.

_

34 a 25

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% def valor total de fa evaluacion)




No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacisn Calificacién Critico Ohservaciones
Programa documentado e implementado de
41 educacion sanitaria dirigido a los a 34
trabajadores. Res. 2674 An.12, 13 y 14
42 Précticas higiénicas y Dotacién de los 33
L trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, a
Estado de salud dei persanal manpulador de
4.3 dlimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 JARL 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% def valor total de la evaluacion) 10,00
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROGESO Evaluacion Calificacion Critico Observaciones
algunas materias primas secas no cuentan con proteccién
Control de materia prima e insumos, Res. adecuada contra la humedad. No se realiza fa totalidad de fas
2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8: Art. 22 pruebas de plataforma (Decreto 616 de 20086). No presenta
S oum. 1; At. 28 num, 13,4 8 At 26 num. 1, ar 10 soportes de cumplimiento a las Resol 2906 de 2007
2,3,5,6,7,89y10 (plaguicidas) y 4506 de 2013 (contaminanies) para las malerias
primas que aplique,
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
5.2 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num, 50 a 20
Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso
{temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
53 adscuados durante la progduccion de acusrdo a 20
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Att. 18 num. 1y 2
5.4 Conservacién adecuada de producto en 10
; proceso. Res 2674 de 2013, At 18. 2
Control de envasado y embalgje.
55 Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 201 3 Art 10
) 1719 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de =
2012; 834, 835 de 2013,
Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad. Res. 2674 Art. 23 ¥ Res. 1619 de a 20
2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18,00
No. 6, VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacian Galificacton Critico Observagiones
Programa de muestreo, cuarentena y No presenta sopostes de representaiividad del iumero de
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 ar 125 muestras y su fracuencia de acuerdo con la produccion.
Art. 22 num 1,2y 3
X No presenta soportes de vida ufil para la variedad campesino y
- Vida dtil def producto. Res. 2674 de 2013 Art. e mozarelia.
- 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art, 3 w "
63 Almacenamiento de producto terminado, Res. 15
- 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,2,3,4 y 5 &
. Ver anexo de rotulado para el producto: QUESO FRESCO
64 Rotulado de! producto terminado. Res. 5109 = 15 GRASO SEMIDURO QUESO DOBLE CREMA TAJADG POR
de 2005 y cuando aplique Rolulada nutricional, 1000 GRAMGS
65 Trazabilidad, recafl y manejo de devoluciones. 15
. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 e
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 15
- 2013 Art. 29 2
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% def valor total de la evaluacién) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategorfa 3 86,13




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
invirma FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
Codigo:IVC-NS-FMNG2 I Version: 2 Fecha de Emision: 2024-07-26 :
A- ETIGUETADO GENERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS
ANEXQ ACTA DE VISITA
Datos Generales
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) CHOCONTA - CUNDINAMARCA, 2025-05-99

Nombre del Establecimiento ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA - APROLECHO

QUESO FRESCO GRASO SEMIDURO QUESO DOBLE CREMA TAJADO. MARCA DELA
Identificacion del Producto

Presentacion Comercial y tipo de empaque POR 1000 GRAMOS EN BOLSA POLIETILENO
Articulo | | : ; : : -
Sime REQUISITOS GENERALES EVALUACION OBSERVACIONES
de 2005 |
EI rétulo no debera describir o presentar ef producto alimenticio envasado, en una forma falsa,
4.1 equivaca o engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una impresién errénea respecto de a
su naturaleza o inocuidad,
No describir ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusiones a propiedades
42 medicinales, preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la verdadera a /

naturaleza, origen, composicion o calidad def alimento.
El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con el alimento, o en su defecto tener
autorizacion del lwvima.

4.3

4.4 Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberan contener aditivos. N.A.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o representaciones gréficas, que sugieran
4.5 directa o indirectamente cualquier otro producto con ef cual ef producto de que se trate, pueda a
confundirse o inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con oftro producto.

Las llustraciones, graficas o figuras que hagan alusién a ingredientes naturales que no contiene gl
4.6 mismo Yy cuyo sabor sea conferido por un saborizahte artificial, deben aparecer con la expresion N.A.
“sabor artificial” junto al nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: e nombre debers Indicar la verdadera naturaleza def alimento,
normalmente debera ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre de “fantasia”, “de
fabrica” o “marca registrada”, siempre que vaya junto con la denominacion del alimento yenla -

cara principal de exhibicidn. .

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el término “Ingrediente”, Y aparecer en

52 lorden decreciente, a

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades del sistema
métrico. (Sistema Internacional).

El nombre de! producto y el contenido neto aparecen en [a cara principal de exhibicién. Ef tamario
de las letras y niimeros det contenido neto cumple la Resolucion 5109 de 2005

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador, precedido por la
54 expresién “fabricado o envasado por”. En productos importados deben precisarse, nombre o razdén a
social y direccién del importador.

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, debe aparecer la siguiente
54.4 leyenda: “fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante, envasador o reempacador), para N.A.
(persona natural o juridica autorizada para comercializar el alimento)

5.1.1

5.3

-

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debers llevar grabada o marcada de cualquier modo y

de forma visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o lenguaje claro (numérico,

55.1 alfanumérico, ranurado, etc), acompanada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptard como
e lote, la fecha de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de fabricacién o fecha de

produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

Nota: para PBA tener en cuenta (Numeral 8, Articulo 42 Decreto 1500 de 2007)

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARATA CONSERVACION: cada envass debe
llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, fa fecha de vencimiento y/o duracién minima,
en orden estricto y secuencial, asi:

DiA, MES Y ANO: Dia escrito con nlmeros — mes con Jas tres primeras letras o en forma numérica
5.6. - afio con los tltimos dos digitos. a
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento 1O superior a tres meses.

Mes y afio para praductos que tengan un vencimiento de mas de tres meses.

No se permite la declaracién de fecha de vencimiento y/o duracién minima, mediante ef uso de
esticker,

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo alo establecido
5.8 en el articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o a
adicionen. RSA-0027316-2023

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
6 Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en e} rotulado, por N.A.
Su presencia o bajo contenido.

57




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL
FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO

Versidn: 2 i

INSPECCION

Cédigo:IVC-ANS-Fang2 i

Fecha de Emision: 2024-07-26

Z:SL?"S&TQ:&:“&%?Z:E;"ﬁ:ﬁiimégﬁf%ﬁ’"’?&“éﬁ:ﬁ;‘i“i";'ﬂi’i‘f;('Z;;“i - .
Pkt G s poanton 5 Mo i ot o s v ol £ | .
et S oy - //// / ,///////,/%
o f“ses”““mz?;wv:e%“ /%///////////////////////////
523 |Ladeclaracion de admvos‘ incluye el nombre gmérinc—u yel es?ecfﬁco ' 7 ://///////////////////////////’/////I/////////////%
- i‘s’iﬁiﬁv? producto contiene aspartame o tartrazina se incluyen fas leyendas y declla!acxén Lk Zf%////////////////%//;////{////////%
o oo s e i ot spton o v | %//////W

4Para ta evaluacién rotulado general aplica los requisitos def Decreto 1500 de 20077
Sl es “"SI" pase a evaluar los s items, de lo trario vaya al lateral izquierdo de la fila 44 dar Si X
clic al menos (=) para que se cierren las filas que no aplica.

¢Para la evaluacién rotulado general aplica los r de la Resoll 402 de 20022
Si es "SI" pase a evaluar los siguientes ftems, de lo trario finalice la luacién y vaya al lateral Si NO X
izquierdo de la fila 50 dar clic a} menos (-) para que se escondan las filas que no aplica.
Nota: Diligencie la coll "Eval 6n" tenlendo en cuenta que la escala del ftem correspondera a: selecciones la letra a (. le) para i} total dsl

requisito; seleccione las letras ar { con requerimi ) para un cumplimiento parcial del requerimlento; selecciones la letra i {inaceptable) que indica
i

pll del requert o selecci las letras N.A. (No aplica) do el requisito no es luado o no le aplica.
RESULTADO DEL CUMPLIMIENTO =] 1 Cumple ]
FUNCIONARIOS DEL INVIMA @ﬂ = )
Firma Firma "
4 7 A4
Nombre JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS Nombre AMANDA ALEYDA FAJARDD HERNANDEZ
ce. 39.741.596 C.C; 51.649.756
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o
Grupo o Dependencia GTT CO2 Dependencia GTT CO2
POR PARTE DE LA EMPRESA:
Firma 4% 2 » Firma
Nombre i RICARDO ALVAREZ GARCIA Nombre
c.cC. 19325065 c.C
Cargo REPRESENTANTE LEGAL Cargo

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se pusde comunicar a la
linea (601)242 5000 o denunciar en la pagina web www.lnvima.gov.co en el formulario de d fas https:// imrima.gov.co:MdIPqrsdlpetlciones/solicltud . Para
denunclar posibles hechos de corrupcion de funci ios yfo contr del Invima puede llamar a 1a linea anticorrupcién 745 8593, *Los teféfonos se encuentran

ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus compelencias §in previo aviso podré adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del

@stablecimiento.



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

. gME m Q FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
g 5 i i CitigecVC-INS-FM162 Versién: 2 ] Fecha de Emisién: 2024-07-26
B. ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE ALIMENTOS ENVASADOS Y EMPACADOS APTOS PARA CONSUMO HUMANO

bATOS GENERALES
Ciudad y Fecha [ CHOCONTA - CUNDINAMARGA, 2025-05-29

Nombre del Establecimiento IﬁOCIMElON DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA -APROLECHO

&

[r—

Identificacion del Producto k!UESO FRESCO GRASO SEMIDURO QUESO DOBLE CREMA TAJADO. MARCA DELA

FOR 1008 GRAMOS EN BOLSA POLIETILENO
Presentacién Comercial Y tipo de empaque

Teniendo en cuenta jos requisitos establecidos en la Reselucion 810 de 2021, 2492 ds 2022 Y 254 de 2023 evaluar of cumplimiento de la informacién nutricional v frontal de los.
alimentos envasados o empacadas para consumo humano . ;

EVALUACION GENERAL NUTRICIONAL

£El rotulado del alimento
declara tabla de information Resultado de .
nutricional y numero de cumplimiento items con cumplimiento parcial {ar), o no cumplidos(i)
1. TABLA DE INFQRMACIéN porclones? ) _
MUTRIGIONAL ¥ WM 0 D si Cumple 7 T
Art. 1 Y5 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es S, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respectivo anexo, si
la respuesta es no evalie el siguignte aspecto
&El alimento realiza
declaracién frontal de 5::::::::;;‘: ftems con cumplimiento parcial (ar), o no cumplidos(i)
2. ETIQUETADO FRONTAL DE ikl _
ADVERTENCIA st _Cumple _ T %
Art. 1 Res. 2492 de 2022. Sila Respuesta es SI, diligencie ef anexo 2 del formato de evaluacién e incluys el respectivo anexo, sila
respuesta es no evalie el siguiente aspecto
ZEl alimento realiza
declaraci de propledad Re;uf:::; ::‘o ftems con cumplimiento parcial (ar), o no cumplidos(i)
3. DECLARACIONES DE nutricionales en sy smpaque ? cumpl
PROPIEDADES NUTRICIONALES 7 2
N ra ...

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,1 8,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021. Sila Respuesta es Si, diligencie ef anaxo 3 del formato de
evaluacién e incluya el respectivo anexo, sila respuesta es no evalie el Siguiente aspecto

¢ El alimento realiza Resultado de .
declaraclones de propiedades cumplimierto ltems con cumplimiento parcial (ar), o no cumplidos(i)
4. DECLARACIONES DE de salud en su empaque? P
PROPIEDADES DE SALUD NA NA 77 . 7
Art. 23 Y 24 Res. 810 de 2021 Y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Sila Respussta es Si, diigencie el anexo 4 del formato de evaluacion e
l/‘ncluza o/ respectivo anexo, sila respuesta es no evalie e/ Sigufente aspecto
&El alimento Incluye sello Resultado de .
posktivo en el empa que?- cumplimiento ftems con cumplimiento parcial (ar), o nho cumplides(i)
5. SELLO POSITIVO
N.A N.A

Art. 33. 810 ds 2021, Sila Respuesta es S, diligencie e anexo 5 del formato de evaluacién e incluya el respectivo anexo, sifa
respuesta es no finalice la inspeccion.

8g informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra Iz il [ y do de prodi p def Invima, toda persona se puede comunicar a [a linea (601)242 5000 o denunciar
en la pagina web www.invima.gov.co ea el farmulario de d https:// ite.invima.gov.co:444/Pqr i ! d . Para di iar posil hechos de corrupcion de funcionarios ylo
contratistas del invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593, *Los toléf se bicados en Ja ciudad de Bogota,
Nota: Ef invima dentro de sus competencias sin previo aviso podréa adel; J de ingy , vigil: ¥ trol con el fin de verificar fas condlciones sanitarias del establecimiento. 7

kN e
FUNCIONARIOS DEL INVIMA )\\\ N/ -

€ AN
Firma S~ L L)O Firma b ) y -
&
Nombre JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS Nombre AMANDA ALEYDA FAJARDOYIERNANDEZ
cc. 39.741.596 c.C. 51.649.756
Cargo PROFESIONAL UNVERSITARIO Cango PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTITCO2 Grupo o Dependencia GTT COo2
POR PARTE DE LA EMPRESA "Z %
. Qﬂ :ﬁ/z 5 Firma
¥ {RICARDO ALVAREZ GARCIA Nombre
19325065 C.C.

REPRESENTANTE LEGAL Cargo




) INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
AW ygk | (:} FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO
Cddigo:lVCINSFM162 I Version: 2 | Fecha de Emisidn: 2024-07-26
Nombre del producto QUESO FRESCO GRASO SEMIDURO QUESO DOBLE CREMA TAJADO. MARCA DELA

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACICN , OBSERVACIONES
La informacion no describe o presenta el almento de Torma Tatsa, €QUIVOCa 0 engarnosa o susceplble 8 orear 7
en modo alguno una impresion emdnea respecto de su contenido nutricional, propiedades nutricionales y de 7//%,767
1 salud, que indiquen, representen, sugieran o impliguen que ef alimento es Util, adecuado o efectivo para aliviar, a9 ////%/%/ -
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fisiolégico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2 Articulo 6 _ %%’W
.

Resolucién 810 de 2021 )
77

7
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conogimiento cuantitativo exacto de lo que las 7 //’7’///’/; —
2 personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrientes a / ///4/////;////
/%5222455;?

que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021) .

ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL

No CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como “Informacion Nutricional" o "Datos de

1.1 |Nutricién" o “Informacién Nutrimental™ en el tipo de jetra y tamario especificado. Numeral 28.1 Articulo 28 a
Resolucién 810 de 2021,

Los valores de los nutrientes declaran en fa tabla nutricional tienen soporte (analisis de muestras del producto,
1.2 [informacitn de tablas de composicién de alimentos, publicaciones, contenido nutricional de los ingredientes a

utilizados en formulacion) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucion 810 de 2021)

La informacién nutricional se presenta en idioma espariol y si figura en idioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la fraduccién e informacion requerida, en un recuadro con tamafio minimo del 25% del area
disponible de Ia impresién de la cara donde se ubique , en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
1a etiqueta, con informacion {egible en lstra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28,1 Articulo 28 Resalucién 840 de 2021 )

1.3

La tabla nutricional debe ser de at menos el 15% del area donde se ubique para la carne cruds envasada ala
que se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que cantengan sal o sodio, Unicamente
deben declarar ef contenido de sodio. Parégrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022

Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la
tabla nutricional, ni en 1a cara principal de exhibicién del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién
2492 de 2022."

La declaracién de los nutrientes se hace por 100 g/100 mi del alimento y por porcién. La tabla nutricional

contiene todos los nutrientes de declaracién obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4 |declaracion de propiedad nutricional o de salud, En el caso de productos reconstituidos se declarara a

El orden de [os nutrientes Segun comesponda, sus unidades Y su estructura son acorde con el area de
impresion disponible en [a etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 28 y Articulo 30 Resolucién 810 de
2021)

Nota: Para carnes crudas con adicion de productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sodio. 7 / ,/
Considere lo descrito en Figura 2, Paragrafo, Numeral 30.1, Articulo 30 Res. 810 de 2021. //
7

_
Los nutrientes de declaracion obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
.

7

las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo

1.6 10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021 }Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y a /
6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) //4

Elnlimero de porciones por empaque debe estar déclarado en Ia cara principal de exhibicidn de Ia etiqueta, junto
al contenido neto del alimento o bebida. El tamafio de esta leyenda debe estar acorde al tamanio del contenido

/ o
17 neto, establecido en el anexo técnico de la Resolucion 5109 de 2005 o aquelia que la modifique o sustituya. a ////// //
. i

7 Z % /

El'tamafio de la porcién declarada en la etiqusta debe ser determinado a partir de fas cantidades de referencia
1.8  |normalmente consumidas, Se realiza declaracion de medida casera, (Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y6 a
Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Artfculo 12 Resoluclén 810 de 2021)

Nota: Diligencie Ia columna "Evaluacién” teniendo en cuenta que Ia escala del tem correspondera a: selecciones la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; seleccione las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento

la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento o seleccione las letras N.A. (No aplica) cuando ef requisito no es evalj
aplica. :

RESULTADO DEL CUMPLIMIENTO Cumple




INSPECCION, VIGRLANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO

Cédigo:IVC-INS-FM162 1 Versién: 2 | Fecha de Emisién: 2024-07-26

Nombre del producto

QUESQ FRESCO GRASO SEMIDURO QUESO DOBLE CREMA TAJADO. MARCA DELA

ANEXO 2. ETIQUETADO FRONTAL DE ADVERTENCIA

No

CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION

2.1 [Al alimento se le ha adicionadp sodio, aziicares, grasas, edulcorantes a

Los valores de los nutrientes adicionadosexpresados en 100 g o 100 ml del producto alimenticio
procesado o ultra procesado, son iguales o supera el valor segn establecido en la tabla 17, cumpliendo
con alguna de las dos opciones de caloulo:

Nubrients Sétidos {1 -semisolidos : Liguidos {106 mL)
* 1 mg/keal y/%mw > 1 mg/keal o Babidas analconalicas sim
Para cames crudas envasadas a las aporte energético: 2 40 mg de sodio
Sodin que se las haya adicionado salfsqdio, {cada 100 m!
el limite es 360mg/100g Para carnes crudas envasadas a las que
2.2 Aziicares |2 10% del total de energia de azicares |>10% dei total de energia proveniente a
Libres de aziicares Libres
Grasas 2 10% def total de energia 210% de! total de energia proveniante
saturadas _|proveniente de grasas saturadas de grasas saturadas
21% del total de enargia Proveniente [>1% del total da energia proveniente
Grasas trans
de grasas trans de grasas trans
Eduicorantes |Cualquier cantidad de eduicorantes  ICualquier cantidad de edulcorantes
o ihimalaseal sl M L OdBombncd o A4 L Qs 120,03
El alimento declara en Ia etiqueta en parte frontal el o los sellos de advertencia (art 1 Res 254 de 2023 que
23 corrige articulo 5 de la res 2492 de 2022 modifica el art 32 res 810 de 2021 a

El Sello frontal de advertencia tiene la forma Octagonal de fondo color negro y borde blanco y en su
interior el texto "EXCESO EN", seguido de "GRASAS SATURADAS" ¢ "GRASAS TRANS ", "SODIO" o
2.4 |"CONTIENE EDULCORANTES" de manera individual 0 con 2 6 3 0 4 o 5 sellos (segin corresponda). a
Las letras estan en mayuscula y de color blanco, letra tipo ARIAL BOLD e incluye la en letras blancas la
palabra "MINSALUD" Art. 1 Res. 254 de 2023. Numeral 32.3

Los sellos de advertencia se ubican en el tercio superior derecho de Ia cara frontal o cara principal de la
etiqueta. Si el envase es cilindrico o conico los sellos se ubican en el tercio superior central. En caso de
2.5 |declarar dos o mas sellos con el descriptor "EXCESO EN" siguen el orden y distribucién: Sodio, a
Azicares, Grasas saturadas, Grasa Trans y Edulcorantes.
(Articulo 1 Res 254 de 2023 Numeral 32.4,32.5.6)

Las dimensiones de los sellos estan acorde al drea de la cara principal de exhibicion:

26

SETERMINACION TAMANG BF SELLOS | SR
Ares cara princinal dé exhibicién [Denends del dise¥o dol envase} ]
e )
Namans da satfo:
Ry <90 em2 5730 o2 =200 em2 800 em2
Rotuta en envase secundario y Ejecuta formuta:

$1 no cuents con , se incluye lvertica ef camatio del sello virea cara principal de exhibicion x 0,15 5 6,65
Un selis codiga OR a pagina de Intemet] conytra Tabla 18

{Res. 254/2023, Num 32

Reizcicn 2432 263003 cum trest s constns 833 s Fogspis

Dos o mds safios [Del resulvado abtentdo dal

{Primero calcuta [65% def drea de exhibicion:

et 65% dal aren da [Rotula en envese secundaric ¥

1a eara principat [si no cuanta con 4L, se incluya
e exhiblcida) {codigoQR o pagina da intames|

Del resultado obtentdn del
65% de! dres de exhiblcidn:
Verifica ef tamaiio de los {Aplica unico tamafio para todos los sellos de 3.9x%39cm
selles contra Tablo 18
Res, 35472028 Num 32}

(Adticulo 1 Res 254 de 2023 Numeral 32.4,324.1,32.4.2, 32.5.6)

¢El sello de advertencia esta fijado de modo indeleble y de forma segura mediante adhesion, impresion,

7
cosido gofrado, serigrafia, termo fjacién u otros medios anélogos, de tal forma que se garantice que no se /%
.

2.7 |desprenda del producto en Ia condiciones de uso, conservacion, transporte y permanezca adherido hasta a
¢l momento de su comercializacion y vida atil ?
Articulo Res 254 de 2023 parégrafo numeral 32.5.6

.

OBSERVACIONES

_

N

Nota: Diligencie la columna "Evaluacion” teniendo en cuenta que la escala del ltem corresponderd a: selecciones la letra a {aceptable) para cumplimiento
total del requisito; seleccions las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento; selecciones la letra i (inaceptable)
que indica incumplimiento del fequerimiento o seleccione las letras N.A, {No aplica) cuando el requisito no es evaluado o no le aplica.

RESULTADO DEL CUMPLIMIENTO

Aceptable

b



